
LES ATELIERS CUISINE 

L e s  d i m a n c h e s  d e  9 h 0 0  à  1 3 h 0 0  
a u  r e s t a u r a n t  

R E N S E I G N E M E N T S

 &  

R E S E R V A T I O N S

 A U  9 0 7 8 8 7

 
21 FEV, 25 AVR 21

Conserveries
s a l a g e ,  f u m a g e ,  l a c t o -
f e r m e n t a t i o n ,  e t c . . .
1 0  9 0 0 F / p e r s

 
07 MARS 21 

Vegan/Vege
L e s  f r o m a g e s  v é g é t a u x  e t  p l u s
e n c o r e . . .
1 0  9 0 0 F / p e r s

 
27 JUIN 21

Cuisine moléculaire  
G é l i f i c a t i o n  &  s p h é r i f i c a t i o n
C u i s s o n  à  l ' a z o t e
1 4  9 0 0 F / p e r s

 
21 MARS, 06 JUIN 21 

Les fonds de sauces
L e s  b a s e  d e  l a  c u s i n e  f r a n c a i s e . . . .
1 0  9 0 0 F / p e r s

 
28 FEV, 16 MAI 21 

Pains
1 0  9 0 0 F / p e r s

 
28 MARS, 13 JUIN 21

Pains speciaux
P a i n  s a n s  g l u t e n ,  p a i n  a u  l a i t . . .
1 0  9 0 0 F / p e r s

 
14 MARS 21 

Foie gras 
 1 4  9 0 0 F / p e r s

 
18 AVR, 04 JUIL 21 

Travail autour des sauces
D e s  f o n d s  d e  b a s e s  à  l ' a s s i e t t e . . .
1 0  9 0 0 F / p e r s

Dégustation & boissons offertes


