LES ATELIERS CUISINE

Les dimanches de 9hoo a 13ho00

au restaurant

Dégustation & boissons offertes

21 FEV, 25 AVR 21 28 FEV, 16 MAI 21
Conserveries Pains
salage, fumage, lacto- 10 900F/pers

fermentation, etc...
10 900F/pers

07 MARS 21 21 MARS, 06 JUIN 21
Vegan/Vege Les fonds de sauces

Les fromages végétaux et plus Les base de la cusine francaise....
encore... 10 900F/pers
10 900F/pers

28 MARS, 13 JUIN 21 18 AVR, 04 JUIL 21

Pains speciaux Travail autour des sauces

Pain sans gluten, pain au lait... Des fonds de bases a l'assiette...
10 900F/pers 10 900F/pers

14 MARS 21 27 JUIN 21
Foie gras Cuisine moléeculaire
14 900F/pers Gelification & spheérification

Cuisson a l'azote
14 900F/pers



