
Afterwork
cooking classes  

L E  C H E F  S A M  P R E S E N T E  L E S  

A t e l i e r s  d ’ 1 h 3 0  s u r  u n  t h è m e  p r é c i s ,  l e  1 e r

v e n d r e d i  d u  m o i s  a u  
R E N S E I G N E M E N T S

 &

 R E S E R V A T I O N S

 A U  9 0 7 8 8 7

 
03 JUILLET 20

Lacto fermentation 
O u  l a  c o n s e r v a t i o n  p a r  l e s

b a c t é r i e s  

 
07 AOUT 20

Le pickles sous toutes ses

formes 
O u  c o m m e n t  c o n s e r v e r  s e s
a l i m e n t s  e n  m i l i e u  a c i d e

 
04 SEPT 20

Les sauces émulsionnées

chaudes
H o l a n d a i s e s ,  b é a r n a i s e s ,  s a b a y o n  e t

l e u r  d é r i v é s

 
02 OCT 20

Le kombucha classique

& ses dérivés 
 

Tarif : 4900F CFP/personne 


